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Ålgård Rotary
Møtereferat 30.09.2019
Møteleder: Hilde R. Hamarsland president
Antall fremmøtte: 16 stk pluss A. Garvik
Tema: Nye viner ved Leif Reiestad
Presidenten ønsket oss velkomne og informerte om at vi hadde fått mange invitasjoner til ulike arrangementer og at disse vil bli sendt oss pr mail.
Så ble kvelden overlatt til Leif og hans utvalgte viner. Det hele ble delt opp i to bolker. Historie og prøvesmaking av viner fra tre ulike geografiske områder.

Ny Zealand har blitt et vinland men i 1919 var det fortsatt en sterk bevegels mot bruk av alkohol. Dette holdt seg frem til ca 1980 da det ble normal tilgang og vin ble industrielt produsert fra ca 1990.
Lander ligger syd for Australia og har et mer europeisk klima.

Sør Africa har hatt vinproduksjon siden 1600 tallet. Masseprodusert bordvin uten kvalitet for et større market. Mye styrt av boere med en tysk tankegang ( konservativt). Etter Mandela startet et program mot internasjonal god kvalitets vin.
Uruguay klemt mellom Brasil og Argentina i Sør Amerika har historisk produsert vin av lav kvalitet men de siste kan bli de første og nå overrasker lander med god vin basert på Tanat druen.

Sør Afrika : Secateurs Hvitvin 13% alkohol, 5 g/l syre og 3 g/l sukker og pris 170,- kr pr flaske.
Normal tysk lukt fyldig organisk smak med preg av lagring på eikefat. Noe uvant ettersmak

Ny Zealand: Spy Vally hvitvin 14,5% alkohol, 4,5 g/l syre og 16 g/l sukker. Og pris 170.- kr pr flaske

Fin farge men med et innhold av sukker på 16 gram pr liter må dette kalles en original dessert vin

Sør Afrika: Swartland Pinotage rødvin 14% alkohol, 5 g/l syre og 3 g/l sukker,  pris 170 kr pr flaske
Noe ubestemmelig lukt men tilfredsstillende smak og med en sterk ettersmak.

Uruguay: Garzon Tennat 14,5% alkohol, 4,5 g/l syre og 4 g/l sukker pris 150.- kroner pr flaske
God lukt, dyp rød farge. Ble bedre di lenger vi drakk den. Kveldens vinner til en god pris

Det ble en fin kveld med god informasjon om originale viner der også radlet ble noe høylytt.
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